MURFATLAR

Soiurile Mamaia, Babeasca Neagra si Pinot Noir -
surse viticole pentru obtinerea de ingrediente
functionale cu valoare antioxidanta

CS, drd., Ciobanu lulia Cristina




Contextul proiectului — Partener 1 SCDVV

Murfatlar
Activitatea Partenerului 1 (SCDVV n—
Murfatlar) se concentreazd pe —

materia prima viticold: caracterizarea & teate
strugurilor, subproduselor si
potentialului lor bioactiv. <
Scopul final: obtinerea de ingrediente ;f
pentru produse alimentare ‘?
functionale bazate pe resurse viticole Extract
Cercetarea contribuie la o economie

circulara si la reducerea pierderilor

tehnologice n vinificatie.




Obiectivele cercetari

*Monitorizarea comportamentului
agrobiologic si a procesului de coacere
pentru trei soiuri valoroase: Mamaiaq,
Babeasca Neagra, Pinot Noir.
Determinarea parametrilor fizico-chimici
(zahar, aciditate, pH, greutatea
boabelor). ‘
«Analiza profilului polifenolic si a activitatii
antioxidante |a struguri si tescovina. |
«Corelarea variatiilor climatice cu
modificarile biochimice.

s|dentificarea soiurilor cu cel mai bun
potential pentru obtinerea de exiracte
fenolice.




Zona de studiu si conditiile climatice

Locatie: plantatile SCDVV Murfatlar, sol cernoziomic tipic, calcaric, cu
stfructura lutoasa.

Lucrarile solului practicate: aratura de primavara, prasila, erbicidatul si
aratura de foamna

Climat: continental moderat, cu influente pontice; veri calduroase,
precipitatii neuniforme.

In perioada 2023-2025 s-au Tnregistrat devansari ale fenofazelor
vegetative, valori termice peste media multianuald si perioade de
seceta urmate de ploi abundente.

Aceste variatii au determinat dezechilibre in raportul zahar—aciditate,
influentdnd metabolismul polifenolic.




Soivurile analizate la Murfatiar

Babeasca Neagra — soi vechi, rustic, cu
aciditate naturala ridicata, rezistent la boli si
seceta. Strugurii acumuleaza 180-210 g/L
zaharuri si prezinta o compozitie polifenolica
echilibrata

-Mamaia — creatie SCDVV Murfatlar (Merlot x
Babeasca Neagra + Muscat Ottonel), cu arome
florale si condimente delicate. Potential de 190—
200 g/L zaharuri si cca. 1 g/L polifenoli.

*Pinot Noir — maturare timpurie, cel mai bogat in
antociani si polifenoli, dar sensibil la stres
climatic.

*Toate cele trei soiuri sunt considerate valoroase

_ Ls
_pentru extracte cu efect antioxidant.
1‘ X2




Date experimentale si metode
Analiza strugurilor: Analiza tescovinei
Monitorizare saptdamanala (august—  S-a folosit urmatorul protocol de extractie:
septembrie) — determinari ITV:

o 4 e u t i
greutatea boabelor, zahar, aciditate Presare 200 | g e
= boabe temperatura
totala, pH ambianta
Extractia polifenolilor: 0,1% HCI + ]
etanol 96%, analiza spectrofotometrica — m
. xtractie in am. ti
la 280/520 nm, cu determinarea: hidroetanalic, 2n, a tescovina
indicelui polifenolic total (IPT), agitare continuia Ucaa
antocianilor si potentialului antocianic 9
(o] =]
*In plus, la momentul recoltarii s-au F‘ltrasriecﬂmpla . speit?g?(])]tr:)arset
efectuat analize pentru determinarea: membrand ceate
polifenolilor totali (metoda Folin-
Ciocalteu), activitatii antioxidante Au fost on_olizg’ri urmq’rorii porqme_’rri pe baza exTrchqu[:
(metoda DPPH %), intensitatii IPT, antociani, potential antocianic total, polifenoli totali,

intensitat loranta, tivitat ntioxidant
colorante ensitate coloranta, ac ate anfioxidanta




Rezultate Faza | — Caracterizarea tescovinei (2023)

Pinot Noir a inregistrat cele mai ridicate
valori pentru polifenoli totali (1000 mg
GAE/L), antociani (~388 mg/L) si activitate
antioxidanta (17,5%), evidentiind cel mai
ridicat potential bioactiv.

Babeasca Neagra a prezentat cel mai
mare indice colorant (IC 6,29) si activitate
anfioxidantd intermediard (14,4%),
sugerdnd un profil fenolic stabil.

Mamaia a avut cel mai scazut nivel
fenolic, dar ramane o resursa valoroasa
pentru produse functionale cu identitate
locala.

Concluzie: Tescovina tuturor soiurilor
prezintd valoare pentru extractia
compusilor bioactivi, cu dominanta clard
a soiului Pinot Noir in 2023.
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Rezultate Faza Il — Caracterizarea tescovinei (2024)

Pinot Noir a prezentat cele mairidicate valori Polifenoli totali — 2024
pentru polifenoli totali (1022 mg GAE/L),
potential antocianic (1156 mg/kg) si
activitate antioxidanta (36,2%), reafirmdand
cel mai ridicat potential bioactiv.
Babeasca Neagra a avut profil fenolic
echilibrat si activitate antioxidanta ridicata o
(32,8%), sustindnd valoarea extractivd a ' ™
subproduselor. Pot. antocianic total — 2024
Mamaia a prezentat valoare fenolica
moderata, ramandnd de interes pentru
obtinerea de extracte pentru produse
functionale.

Concluzie: Rezultatele din 2024 confirma
continuitatea potentialului tescovinei pentru
recuperarea compusilor bioactivi, cu
rezultate superioare pentru Pinot Noir, urmat
de Babeasca Neagra, si Mamaia.

mg GAE/L
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Rezultate Faza lll — Caracterizarea tescovinel (2025)

Pinot Noir a prezentat in continuare cele P
Polifenoli totali — 2025 Antociani — 2025

mai ridicate valori ale polifenolilor totali 300
(~1018 mg GAE/L) si cel mai bun profil

antocianic, sustindnd cel mai mare 200
potential bioactiv.

Babeasca Neagra a evidentiat valori +00
fenolice si antocianice consistente (~877 mg 0 0

GAE/L; ~278 mg/L antociani), confirmand oo e et W o
stabilitatea soiului.

Mamaia a avut valori moderate, dar
superioare anilor anteriori, evidentiind o
imbunatatire a potentialului extractiv in
conditii climatice specifice anului 2025.
Concluzie: in 2025, Pinot Noir > Babeasca
Neagra > Mamaia ca potential fenolic si
extractiv, confirmdnd tendinta generala a
proiectului si valoarea tescovinei ca sursa
bioactiva.

Pot. antocianic total — 2025 Activitate antioxidantd — 2025*




Concluzii

Cele trei campanii au evidentiat variatii climatice semnificative, cu accent pe
stres termic si hidric Tn 2024-2025.

Conditiile climatice extreme au favorizat cresterea concentratiei compusilor
fenoliciin tescovina.

Toate soiurile au demonstrat potential bioactiv valoros, adecvat pentru
valorificare nutraceutica.

Pinot Noir a prezentat constant cel mai ridicat nivel fenolic si antioxidant, in toti
anii monitorizati.

Babeasca Neagra a oferit un profil fenolic echilibrat si stabil, confirmand
potential tehnologic ridicat.

Mamaia a prezentat profil fenolic moderat, dar cu evolutie pozitiva.
Activitatea antioxidanta trebuie interpretatd comparativ pe soi.

Tescovina s-a confirmat ca resursa strategica pentru compusi bioactivi
(polifenoli, antociani, antioxidanti).

Rezultatele sustin directia proiectului privind economie circulara si valorificarea
subproduselor vitivinicole.

Datele obtinute fundamenteaza posibilitatea dezvoltarii de ingrediente
functionale/valorificare industriala.
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